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7 A I,‘/ c I la cuisine de Vincent Croizard

E_ntrécs et Plats en c!irccts, aux prix indiqués. janvier, février, m ars...
ou ]:_:_n Formulcs, au choix dans toute la carte :

* entrée, Plat, Fromagc oudessert 42€

* entrée, plat, fromage, dessert 45€
) P 3 £S,

Zﬂcs entrées :
O] fa truite Fario, roti poivre vert, créme d’ail et /oersf/, escargots. 15€

Ol fa 5OUPC Cl’ici, /[)Ol'rcaux, ail rose, truffes, a‘:u)[/oocﬁé d’une « vraie /oou/c », croguant
5 /a muscade.17€

Ol fe bar, mariné a /’aigrc~a/oux d’abricots verts, gr///é, de C/naﬂottcs et amandes.17€

= fc foie gras de canard, (supplément 5€)

cuit et pressé a son confit, grué de cacao et noiscttes, /o/curotes et paris en salade 19€
fes Plats mer et terre :

O fa morue, dos préparé comme une salaison, /ooc/ué au lait et huile /ofc/70/incf,

a/au/o/ﬂ'no/s /oané 35€
= fa PéCl‘lC C]UJOUF, de /&16.;’7’/’{'@/‘/‘3/?6@, choisit selon la recette
réoti au beurre de /umlo, millefeuille a/’a/gucs nori, mousse de Bouzfgucs .33€

0 a PéCl‘IC clujour, de Méditerranée, choisit selon la recette

réti au citron confit, risotto de rég//ssc et bouillon de 5a/ér65.35€

= fc chcvrcau,

morceau choisi en pane d’herbes et moutarde, croguant de Con)[ft, baies de genjévres. 35€

= fc taureau de Camarguc, (supplément 5€)

/poé/é au romarin, cardons au beurre de C/ément/nes, Pistacﬁes, /oorto et cacao..38€

o] fc Noir de Bigorrc,

épau/e confite dans sa graisse, beurre de Cﬁéta{g/?es, biere ambrée et cumin . 35€
fcs Fromages CuISINés :

= fe comté 18 mois, comté, coppa ct/ofstacﬁes, ananas comme un gaspacﬁo.10€

= Zﬂc bleu des CaUSSCS, en /D/’ssa/ac//érc, oignons doux, olive, ail, sauge, roquette 10€

= ﬁ éPoissc, en marmiton culotté de maury blanc, crogquant 10€
fes desserts :

O] fc nou gat, chocolat blanc au ras el hanout, gc/ée de clémentines, thé vert 51}‘upcux. 12€

= f a Pommc, contite dans son jus, sablé aux C/;éta/gnes, citron vert g/acé et g;hgcmbre 12€

= fa Poirc, /ooc/nf'e au thé c/ay’ec‘/fng, beurre de Lumbawa, sorbet au lait de m/e/etjasmin.12€

o fc chocolat, (supplément 5€)

noir croquant en a/uo, chocolat blanc 5 /a trufzfe, mousse de caramel






