CA

=

C_:::

Mercredi.

Fermeture Hebdomadaire : le

/’]/7 fé /771” Ky la cuisine de Vincent Croizard

|_ntrées et Plats en directs, aux prix indiqués.
ou ]:_:_n Formules, au choix dans toute la carte -

* entrée, Plat, Fromagc oudessert 42€

* entrée, Plat, Fromagc, dessert 45€

/cs entrées :

o] gcs huttres de Bouzigucs,

tartare, [it d°échalotes Con[/’tes, feves et graines de courges gri//ées. 15€

o] gc foie gras de canarcl, (supplément 5€)

mi cuit au cumin et cspc‘/ctte, éP/narC/S aujus de cigare /7050 de Montc‘rreﬂ .20€

0 g a truite , P jsciculture des Fuma des.

marinée & I"huile de cacahueétes, /oo/rcaux comme un rouleau de /Dr/ntem/os .15€
= gc Poulct fermier, caeur de nougat au tﬁﬂm et citron, barde de lard et courgettesl5€

/cs Plats mer et ferre :

0 /a cloradc

filet rotis, olives noires, tomates et céleri branches en dems crogue, acidulé 28 €

O /a Pécl‘nc dujour, de Méditerranée, choisit selon la recette

en vapeur de thé vert, asperges de pays aujasm/n, gouti’e/ettes de /pam/o/cfmou55628€.

0 /a PéCI’lC c]ujour, de Méditerranée, choisit selon la recette

réti a la menthe feuilles et séchuan, lard blanc, /oc‘t/ts /00/5 et amandes.28 €

= / agneau, ( élevage bio, suppfément 5€)

filet réti aux graines de fenouil, beurre de cary gosse, cachou . 33€

| /a Pintaclc,
3 [étoutfée du foin de la (rau, artichaut looé/é, gr/ﬁfc/nf, tﬁﬂm, J[cfnugrec 28€

= /c carré de veau, (élevage bio)

cuisson basse température, /aquc d’hibiscus, carottes, cassis etg/’ngembrc 28€
/es Fromages cuisinés :

= /c ca mcmbcrt, roti, Phuile de morilles et poivre vert, céleri feuilles en acidulé de fraises.10€

O] /c bleu des CaUSSCS, en /D/’ssa/ac//érc, orgnons doux, o/i’ve, a/’/, sauge, roguctte 10€

= /c grugérc de 5avoic, copeaux et brousse de vache, radis, amandes, ba/samic;ue de tilleul10€
/es desserts :

O] g € nou gat, chocolat blanc au ras el hanout, ge/éc de clémentines, thé vert 5/ru/oeux. 12€

O] /a rhubarbe confite dans sonjus, sablé cannelle, chibouste 5 /a verveine 12€

0 /a Fraisc C]C NTmCS, 5 /a crogue, confiture d’olives noires et sablé 3 /a racine douce.12€

O /C ChOCOlat, (suPP]ément 5€)5u/c>réme en ganac/nﬂ, granité de menthe g/ac/a/e, 17€



